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V ,,dialogu* z zivili: Miele na sejmu IFA razkril
revolucionaren postopek priprave jedi

» Zirija Pegica Dialog je hitrej$a in bolj vsestranska kot kateri koli drug aparat za

pripravo Zzivil — in zagotavlja odli¢ne

Gutersloh/Berlin, 30. avgust 2017 — Skuhati ribo v ledeni kocki ali teleéji file v ovoju iz
éebeljega voska? Ne da bi se led in vosek pri tem raztopila? Cas je za nov pogled na
kuhanje — s pe€ico Miele Dialog. Prvi€ je uporabljena tehnologija, ki s pomo¢€jo
elektromagnetnih valov inteligentno vpliva na lastnosti zivil. Tako je meso pripravijeno
enakomerneje in bolj so€no, ribe in zelenjava ohranijo svojo nezno strukturo in testo
bistveno bolje vzhaja. NajrazliénejSe sestavine celotnega menija so isto€asno in
natancéno pripravljene v enem pekacu — in to do 70 odstotkov hitreje kot z obi€ajnimi
postopki priprave. Pedica Dialog je na voljo v Sloveniji od maja 2019.

Ceprav se na zunaj prav ni¢ ne razlikuje od klasiéne peéice, pa peéica Dialog odpira doslej
povsem neznano dozZivetje kuhanja in uzitka. Primer, ki na demonstracijah poskrbi za veliko
presenecenje, je surov ribji file v kocki ledu, ki ga kuhar vstavi v pecico Dialog. Rezultat: po
le nekaj minutah je riba kuhana, sam led pa se med postopkom ne stopi. Ni¢ manj osupljiva
ni tudi naslednja priprava, ki je bila doslej nepredstavljiva: kuhar jagnjecje stegno polozi na
papriko in zelene beluse, preostali prostor pekaca pa zapolni s krhlji krompirja. Vse skupaj
vstavi v pecico Dialog.

Cez priblizno 45 minut je jagnjeéje meso enakomerno toplotno obdelano, zelenjava je $e
nekoliko &vrsta, krompir pa mehak — vse avtomatsko, brez prekinitve ali naknadnega
vstavljanja sestavin. V konvencionalni pecici tega menija ne bi bilo mogoce pripraviti tako
enostavno, s tak8nim rezultatom in v tem €asu. Na ta nacin pa lahko enostavno, hitro in v
enem postopku pripravimo tudi tako razli¢ne sestavine, kot sta losos in listnato testo, ki
skupaj tvorita iziemno harmoni¢no gurmansko izkusnjo.

Raznolikost uporabe in kakovost rezultatov temeljita na Mielejevi tehnologiji ,M Chef*. Zivilu
se dovajajo elektromagnetni valovi, ki z ustvarjanjem toplote zaZenejo postopek priprave.
Pecica Dialog je v ta namen opremljena z modulom, ki ustvarja elektromagnetne valove v
dolo¢enem frekvenénem spektru in jih z dvema zmogljivima senzorjema oddaja v notranjost
pecice. Ker so molekule v zivilih razlicno razporejene, kar se med pripravo Se spreminja, je
postopek podprt s stalnim prilagajanjem frekvenc. Z zmogljivima senzorjema pecica Dialog
poleg tega stalno prejema povratne informacije o tem, koliko energije je zivilo zZe sprejelo.
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Izvrstni rezultati s tehnologijo ,,M Chef“, zdruzeno s konvencionalnim naé¢inom
delovanja

Dodatna bistvena prednost tehnologije M Chef je v tem, da se zivila toplotno obdelujejo ,po
celotnem volumnu®, file se na primer pripravi od roba do jedra enakomerno roZnato. Pri
klasiéni pegici je to ob&utno teZje, saj prenos toplote vedno poteka od zunaj navznoter. Ce je
torej sredis€e natanéno pripravljeno, so zunanje plasti pogosto ze prevec pecene.

Ker elektromagnetni valovi Zivilo obdelajo brez porjavenja, lahko speéete na primer kruh brez
skorje. Za klasiéno pec€en kruh — ali tudi za okus in vonj pe€enega mesa — je na voljo
tehnologija M Chef s konvencionalnimi nacini delovanja. Pecica Dialog je za to odliéno
opremljena, saj nudi tudi funkcije vrhunskih kuhinjskih aparatov Miele, uporabniku prijazen
prikazovalnik M Touch in samocis¢enje s funkcijo pirolize. Za elegantno in enakomerno
osvetlitev vseh nivojev vstavljanja prvi¢ poskrbi kakovostna LED-osvetlitev BrilliantLight.

Neposredni prenos parametrov recepta iz Mielejeve aplikacije na pecico Dialog

Moznost povezave pecice Dialog v omrezje obljublja navdih in dodatno zabavo pri kuhaniju.
Funkcija receptov, ki jo nudi aplikacija Miele@mobile, je idealna podlaga za preizkuSanje in
eksperimentiranje. Uporabnik lahko namre¢ izbira med Stevilnimi avtomatskimi programi, Ki
S0 posebej razviti za pecico Dialog. Poleg videoposnetkov priprave in nakupovalnih
seznamov aplikacija ponuja moznost, da se parametri priprave iz recepta prenesejo
neposredno na aparat. S to funkcijo so uporabniki neposredno povezani z Mielejevo
preizkusno kuhinjo, saj je vse, kar se tam izkaZe za dobro, kmalu na voljo za prenos tudi
ljubiteljskim kuharjem.

Upravljanje pecice Dialog uvaja dve novi komponenti: enote Gourmet Unit in intenzivnost.
Gourmet Units sluzijo kot enota za koli¢ino energije, ki se dovede Zivilu. Enota Gourmet Unit
pri tem ustreza energiji enega kilojoula. Za intenzivnost so na voljo nastavitve ,mo¢no*,
,srednje” in ,nezno“. Za vecino Zivil je prava izbira ,mo¢no®, nastavitev ,nezno“ pa je
smiselna za obdutljive jedi, kot je sufle.

»Pomoénik Gourmet“ in ,,Gourmet Profi podpirata kreativnost

Avtomatski programi olajSajo uporabo pecice, ne da bi pri tem trpela kreativnost. Za
posamezne postopke sta kuharju na voljo dve moznosti:

,Gourmet Profi“ je namenjena uporabnikom, ki imajo Ze nekaj izkuSenj, obenem pa radi tudi
sami eksperimentirajo. Pri tej moznosti je treba namre€ vse parametre, kot so nacin
delovanja, Stevilo enot Gourmet Unit, intenzivnost in ¢as priprave, izbrati izklju¢no ro¢no.
,Pomoc&nik Gourmet“ po drugi strani pomaga uporabniku tako, da ne glede na vrsto in
koli€ino zivila doloCi ustrezne nastavitve za odliCen rezultat.



Pecica Dialog je bila uvedena na nemski in avstrijski trg aprila 2018. V slovenskem prostoru
je na voljo od meseca maja 2019 dalje.
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Slika 1: Pecica Miele Dialog predstavlja revolucijo v peki, pe€enju in
kuhanju. Jedi najrazlicnejsih tekstur in tradicionalno razliénih zahtev
pri pripravi lahko pripravimo skupaj. Rezultat fascinira celo
profesionalne kuharje. (Foto: Miele)

Slika 2: Ucinkovito in zgledno predstavitev revolucionarnih moznosti
priprave v pecici Dialog predstavlja riba v ledu: riba, pripravijena v
kocki ledu, ne da bi se pri tem ledeni ovoj raztopil. (Foto: Miele)

Slika 3: Peka na zelenjavni posteljici je v pecici Dialog mogoca v enem
postopku, ne da bi se obcutljiva zelenjava razkuhala. Priprava poleg
tega prihrani veliko ¢asa. (Foto: Miele)

Slika 4: Na zunaj nova pecica Dialog iz druzine Miele po ni¢emer ne
odstopa od klasiéne peéice. Zelite spedi kruh brez skorje? V peéici
Dialog je to mogoce. (Foto: Miele)

Slika 5: MozZnost povezave pecice Dialog v omreZje obljublja navdih
in zabavo pri kuhanju. Uporabnik lahko iz baze receptov v aplikaciji
Miele@mobile izbira med Stevilnimi avtomatskimi programi, ki so
posebej razviti za pecico Dialog. Z enim samim klikom se nastavitve
avtomatskega programa prenesejo neposredno na aparat. (Foto:
Miele)
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E ] ' Slika 6: Eleganten dizajn, zdruzen z revolucionarno tehnologijo
: kuhanja: pecica Miele Dialog je sinonim za kuharsko inovacijo,
izvrstne rezultate, preprosto pripravo in prihranek ¢asa. (Foto: Miele)
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